
 
 

Påskmeny 2025 
(Långfredag & Påskafton) 

 
Förrättsbuffé 

Branteviks sill, äpple/currysill, kräftsill, senapsill, Västerbottensill,  
romsill, matjesill, stekt inlagd strömming 

Gravad lax, rökt lax, senapssås, ägghalvor, skagenröra, gubbröra, påskskinka, lufttorkad skinka, 
rostbiff, korvfat, gräddfil, dansk remoulad, tre sorters lök. 

Smör med hembakat bröd och ost. 
 

Varmrättsbuffé 
Grillad kycklingfilé, lerpottesill 

Helstekt lammstek med tomat-rosmarinsky 
Omelett med svampstuvning 

Potatisgratäng, bakade betor och morötter, rostad kållåda 
 

Grankottens klassiska dessertbuffé 
Creme brulée, långpannekakor, bakad ost med hjortron, tryffel, gräddtårta, chokladkaka, ost, kex, 

marmelad, kakor mm. 
Vuxen pris 525 kr Barn 1-12 år 30 kr per år 

 
OBS! Påskharen har gömt ägg till alla förbokade barn (1-12År) 

 
Endast dessertbuffé med kaffe/the 165 kr 

 
Serveras: Långfredag och påskafton sittningar från 11.00 

Senaste ankomst kl.17.00 
 

Boka era platser: boka@grankotten.se 060-61 42 22 
 

(Stängt: Påskdagen & annandag påsk)  

mailto:boka@grankotten.se

