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Fest — Brollop — Bankett
Meny 1 / tre ritter 625 / tva ritter 495

Rodbetsgravad lax med blomkalspuré, jordartsskocka och krasse
Ortstekt oxfilé med mild pepparsis, svamp och confiterad potatis
Bakad choklad, hallon och karamellglass

Meny 2 /tre ritter 575 / tva ritter 475

Tataki av svensk ryggbiff med hjirtsallad, teriyakisds och friterat rispapper
Halstrad fjallr6ding med potatisbakelse, laxrom, gurka och picklad fankal
Jordgubbsoppa med vaniljglass, pumpakirnor och ingefarsskum

Meny 3 /tre ritter 555 / tva ritter 455

Hummersoppa med pilgrimsmussla, tingkaviar och helgeflundra
Helstekt lammytterfilé med sparris, kal och rotsaker
Mazarinkaka med farska bar och punchskum

Meny 4 / tre ritter 495 / tva ritter 375

Tre sorters betor med getost, korvel och froknacke
Pot au feu med rotselleri, bonotr och rostad havre
Hallonsorbet, maringer, citroncremé

Meny 5 ”nortlindska smaker” / tre ritter 675 / tva ritter 575

Lattrokt roding, 16jrom med rotselleri och syrlig gridde
Kryddstekt reninnanlar med mandelpotatis, vasterbottenost och skogssvamp
Lingon och hjortron med kolapaj och smetana

Meny 6 / fyra ritter 675

Potatiscreme med sikrom och friterad jordartskocka
Gurkrimmad torsk med marinerad broccoli, dggcréme och miso
Helstekt reninnanlir med visterbottenoststomp och lingon

Choklad, hallon och knickflarn

(Samma meny viljs f6r alla i sdllskapet, minimum 10 personer)
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Vegetarisk buffé 245 kr per person
Langbakad rotselleri och blomkal. Mojo rojo,

Grillad paprika med getost, Bon och linsgryta,

Morotstzatziki, Melon och grapefruktsallad

Pastagrating med soltorkad tomat, spenat och ricotta,

Sallad med rostade rotsaker, Focaccia med olivolja

Favoritbuffé 345 kr per person
Halstrad gravad lax, Helstekt marinerad flaskfilé

Honungsotad senapssas, Chilimarinerade rakor

Tomat och fetaostsallad, Potatissallad med rostade gronsaker

Medelhavsallad med soltorkade tomater, Chipotlemajonnis

Potatisgrating med prastost, Rodvinssas med tre sorters peppar

Tunnbréd och visterbottenost

Notrra bergets buffé 495 kr per person
Tre sorters sill, Stekt inlagd stromming, Rokt lax med Skagenrikor,

Halstrad gravad lax med honung sé6tad senapssis,

Potatisgrating med prastost

Helstekt hjortinnanlar med mild pepparsas och lingon,

Sallad med rostade gronsaker,

Hembakat bréd med vispat smoér och visterbottenost

Italiensk buffé 345 kr per person
Italiensk sallad med soltorkade tomater, Vitloksmarinerade oliver

Torta quattro formaggio, Pastasallad med rostade gronsaker

Prosciutto di Parma, Salami Milano, Marinerade kronartskockor

Mozzarella caprese, Getostlasagne med basilika

Gorgonzola och flagad parmesan med rostade pinjenétter

Focaccia med aioli, Pesto, Grissini, Olivolja och Balsamico vinager

(Buffeér minimum 25 personer)
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Fo6re maten eller till drinken
Rotfruktschips 45 kr
Tre sorters snittar 120 / Tva sorters snittar 90
Tva potatissnack (terrinne med caviar, creme med sikrom 145

Forratter
Tre sorters betor med getost, korvel och froknacke 135
Hummersoppa med pilgrimsmussla, tingkaviar och helgeflundra 165
Rodbetsgravad lax med blomkalspuré, jordartsskocka och krasse 150
Tataki av svensk ryggbiff, hjartsallad, teriyakisas, friterat rispapper 140
Varmritter
Pot au feu med rotselleri, bonotr och rostad havre 250
Halstrad fjillr6ding, potatisbakelse, laxrom, gurka, picklad fankal 295
Ortstekt oxfilé med mild pepparsis, svamp och confiterad potatis 345

Kryddstekt reninnanlar, mandelpotatis, vasterbottenost, skogssvamp 345

Dessert
Jordgubbsoppa med vaniljglass, pumpakirnor och ingefarsskum 125
Bakad choklad, hallon och karamellglass 135
Lingon och hjortron med kolapaj och smetana 120
Mazarinkaka med farska biar och punchskum 110
Vickning
Bubbledog: bubbel och korv pa pinne med bréd och tillbehor 130
Kokt korv med brod och tillbeho6r serveras med chokladpucko 75
Janssons frestelse 125

Ovan meny giller dir alla i sallskapet dter samma meny, minimum 10 personer
Vi skapar girna menypaket utifran era 6nskemal

Bokning: boka@grankotten.se 060-61 42 22 www.facebook.com/grankottenrestaurang

www.orankotten.se www.instagram.com/restaurangerankotten




